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PLATEAUX A PARTAGER

Minimum de 10 convives

ANTIPASTI
15%

“ CHARCUTERIES FINES

2 MARINADES : OLIVES, ARTICHAUTS, AUBERGINES, CORNICHONS
~ FROMAGES DU TERROIR

“ RAISINS ET CRAQUELINS DELUXE

© LEGUMES GRILLES

LA MER

28%

TRANCHES DE SAUMON FUME
BOURSIN FOUETTE A LA CIBOULETTE, CITRON, CAPRES, OIGNONS ROUGES
MARINES, ANETH ET BLINIS

CEVICHE DE CALMAR A LA CORIANDRE ET LIME, FURIKAKE
CREVETTE GEANTE ET SAUCE COCKTAIL

RILLETTES DE SAUMON MAISON, ANETH ET ZESTES DE CITRON
CROUSTILLES DE PITA

VEGETARIEN
155

“ CROUSTILLES DE PITA, TREMPETTE LABNEH A L’HUILE DE ZAATAR
2 POIS CHICHES CROUSTILLANTS AUX EPICES

« CRUDITES

© FALAFELS, TREMPETTE TAHINI

“ MARINADES : NAVETS, AUBERGINES, OLIVES, ARTICHAUTS

AJOUTEZ UN BREUVAGE POUR UN FRAIS SUPPLEMENTAIRE
TOUS CES ITEMS SONT DISPONIBLES INDIVIDUELLEMENT A LA CARTE
*COUVERTS EN SUS
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AEENEEEEEE
STATIONS

Nécessite du personnel sur place

PLATS DINATOIRES

Minimum 40 convives - Servi chaud uniquement - Vaisselle et ustensiles en SUS

Mini plats élégants et savoureux, offrant plus qu’un canapé,

pour accompagner votre cocktail dinatoire.

RISOTTO A LENCRE DE SEICHE, HOMARD POCHE, CREME FRAICHE - 12$

CEVICHE DE ST-JACQUES EN COQUILLE, LECHE DE TIGRE, OIGNONS MARINES,
CONCOMBRE - 12$

RAVIOLO, BOEUF BRAISEE, BEURRE BLANC NOISSETTE, TRUFFE - 10$

COTELETTE D’AGNEAU, PISTACHES, TREMPETTE AUX HERBES DU BAS-DU-FLEUVE ET
AILNOIR - 8%

WAGYU FLAMBE, CAVIAR, CREPE A LA CIBOULETTE, CREME FRAICHE AU MISO - 28%

STATION GRAZING - SUR DEMANDE

ANTIPASTI
ASIATIQUE
MOYEN-ORIENTALE
GOURMANDISES
BOREAL
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AINRREEEEN
CARTE DES VINS

BULLES

PROSECCO ZONIN, ITALIE - 29%
NICOLAS FEUILLATE, CHAMPAGNE - 80%

VIN BLANC

PAUL MAS - GRENACHE BLANC, FRANCE - 26%
BORSAO - CHARDONNAY-MACABEO, ESPAGNE - 26%
LAUDUN - ASSEMBLAGE, FRANCE - 30%

CA'BOLANI - PINOT GRIGIO, ITALIE - 30%

VIN ROUGE

PAUL MAS - CABERNET DE CABERNET, FRANCE - 26%

BORSAO - ASSEMBLAGE, ESPAGNE - 26%

MODELO MASI - MERLOT, ITALIE - 26%

ROCCA DI MONTMASSI LE FOCAIE - SANGIOVESE, ITALIE - 28%
CHATEAU CAROLLE - ASSEMBLAGE, FRANCE - 32%

BIERE

LOCALE OU IMPORTEE - 8%
MICROBRASSERIE - 10%

COCKTAIL

MAISON - 8%
PRET A BOIRE - 6% (en cannette)

SANS ALCOOL

MOCKTAILS MAISON - 4%

BIERE - 6%

MOUT DE POMME MICHEL JODOIN, QUEBEC - 12§
PRET A BOIRE - 6%
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AEERENNENE
AUTRES SERVICES

LIVRAISON PERMIS D’ALCOOL
DU LUNDI AU DIMANCHE NOUS SOMMES DETENTEURS DU
ENTRE 7H ET 17H PERMIS D'ALCOOL REQUIS POUR
(MONTREAL et GRAND-MONTREAL FOURNIR LE SERVICE DE BAR SUR

EVENEMENT

Des frais supplémentaires peuvent

s'appliquer sur les livraisons effectuées & Renseignez-vous auprés de votre

. P
I'extérieur de Montréal et/ou dehors de conseiller pour plus de détails

nos heures régulieres

PERSONNEL SALLE DE RECEPTION

MAITRE D'HOTEL Contactez notre équipe pour vous faire
SERVEURS - BARMAN parvenir nos suggestions
CHEF

CUISINIERS

Minimum de 4h par quart de travalil
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