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AEERENNENE
BUFFET CHAUD

Minimum de 12 convives - Couverts inclus™*

NONNA
29%

“ SALADE CESAR CLASSIQUE
© BAGUETTE, BEURRE A L'AlL
« LASAGNE BOLOGNAISE (PORC)
O LASAGNE DE COURGETTE, RICOTTA, EPINARDS (SANS GLUTEN)
“ TIRAMISU

ATLANTIQUE
29%

MESCLUN, LEGUMES CROQUANTS, FINES HERBES, VINAIGRETTE AU VIN ROUGE
SAUMON POITRINE DE VOLAILLE

SAUCE MOUTARDE ET MIEL, BEURRE BLANC, ANETH ET EPINARDS
POMMES DE TERRE GABRIELLE DE L'ILE D’ORLEANS, OIGNONS CARAMELISES
TARTE AUX BLEUETS

FRANCE
29%

“ CHOUX DE BRUXELLES, LAITUE FRISEE ROUGE, VINAIGRETTE STILTON, CIBOULETTE

2 POT-AU-FEU CLASSIQUE : BOEUF, POIREAUX, CHOU, CAROTTES, POMMES DE
TERRE, OIGNONS
Ol STEAK DE CELERI-RAVE, POELEE DE CHAMPIGNONS AUX HERBES ET SAUCE
FORESTIERE (VEGAN)

« TARTE AU CITRON

AJOUTEZ UN BREUVAGE POUR UN FRAIS SUPPLEMENTAIRE
TOUS CES ITEMS SONT DISPONIBLES INDIVIDUELLEMENT A LA CARTE
*LOCATION DE RECHAUDS ET USTENSILES DE SERVICE EN SUS
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AEERENNENE
BUFFET CHAUD

Minimum de 12 convives - Couverts inclus™*

LISBONNE
29%

“ MESCLUN, LEGUMES CROQUANTS, FINES HERBES, VINAIGRETTE AU VIN ROUGE

« FILET DE MORUE ©U HAUT DE CUISSE

« SAUCE A LA PORTUGAISE : TOMATES CERISES AU PAPRIKA FUME

2 PAELLA AUX LEGUMES, POIS VERTS, PIMENTS, CAROTTES, HARICOTS VERTS,
TOMATES

« TARTE AUX BLEUETS

MUMBAI
9%

MESCLUN, LEGUMES CROQUANTS, FINES HERBES, VINAIGRETTE AU VIN ROUGE
POULET POIS-CHICHES

SAUCE TIKKA MASALA, COCO, CHOU-FLEUR, POIS VERTS, CORIANDRE FRAICHE
RIZ AU JASMIN

PAIN NAAN

TARTE AU CITRON

BANGKOK
29%

“ MESCLUN, LEGUMES CROQUANTS, FINES HERBES, VINAIGRETTE AU VIN ROUGE
“ HAUT DE CUISSE DE VOLAILLE ©U TOFU

« SAUCE AU CARI VERT-COCO, LIME KEFIR

© NOUILLES SAUTEES AUX LEGUMES CROQUANTS

“ CHOCOLAT FERRERO AU CITRON ET NOISETTES

AJOUTEZ UN BREUVAGE POUR UN FRAIS SUPPLEMENTAIRE
TOUS CES ITEMS SONT DISPONIBLES INDIVIDUELLEMENT A LA CARTE
*LOCATION DE RECHAUDS ET USTENSILES DE SERVICE EN SUS
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AINRREEEEN
BUFFET CHAUD

Minimum de 12 convives - Couverts inclus®

K-POP
295

MESCLUN, LEGUMES CROQUANTS, FINES HERBES, VINAIGRETTE AU VIN ROUGE
SAUTE DE BOEUF ©U TOFU

SAUCE BULGOGI, LEGUMES CROQUANTS, SESAME

BUN VAPEUR

KIMCHI

TIRAMISU

AJOUTEZ UN BREUVAGE POUR UN FRAIS SUPPLEMENTAIRE
TOUS CES ITEMS SONT DISPONIBLES INDIVIDUELLEMENT A LA CARTE
*LOCATION DE RECHAUDS ET USTENSILES DE SERVICE EN SUS
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AEENEEEEEE
BREUVAGES

CAFES ET THES

(en thermos de 10 tasses)

« CAFE EQUITABLE - 25%

Les tasses en carton, berlingots de lait, sucre et les batonnets sont inclus

« THES ET TISANES « CAMELIA SINENSIS» - 25$

Les tasses en carton, berlingots de lait, sucre et les batonnets sont inclus

JUS ET SMOOTHIES*

JUS DE LEGUMES V8 - 3$ SMOOTHIE «POPEYE» - 6,50%
JUS DE FRUITS DOLE- 3$ -

s, banane, lait d'avoine, matcha, lin, stévia

Orange

SMOOTHIE «SOLEIL» - 6,50%

Pomme ille individuelle)

ananas, fruit de la passion, lait d'avoine,

JUS D’'ORANGE - 9%

: e protéine de pois, lait de coco, chia, béta-
(en grande bouteille)

caroténe, stévia

EAUX ET BOISSONS GAZEUSES*

(en cannette)

“ EAU DE SOURCE QUEBECOISE - 3% “ BOISSONS GAZEUSES - 3$
2 EAU PETILLANTE QUEBECOISE - 3$ Coca-Cola, Coca-Cola Diete, Pepsi
« EAU AROMATISEE BUBLY - 3$ Thé Glace

B Sprite, 7up, /up Diete
“ EAU AROMATISEE MAISON - 2%

Citron et Framboise

Ginger Ale
“ SAN PELLEGRINO - 4%

Concombre et Lime

*VERRES COMPOSTABLES ET DISTRIBUTRICES EN SUS
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AINRREEEEN
CARTE DES VINS

BULLES

PROSECCO ZONIN, ITALIE - 29%
NICOLAS FEUILLATE, CHAMPAGNE - 80%

VIN BLANC

PAUL MAS - GRENACHE BLANC, FRANCE - 26%
BORSAO - CHARDONNAY-MACABEO, ESPAGNE - 26%
LAUDUN - ASSEMBLAGE, FRANCE - 30%

CA'BOLANI - PINOT GRIGIO, ITALIE - 30%

VIN ROUGE

PAUL MAS - CABERNET DE CABERNET, FRANCE - 26%

BORSAO - ASSEMBLAGE, ESPAGNE - 26%

MODELO MASI - MERLOT, ITALIE - 26%

ROCCA DI MONTMASSI LE FOCAIE - SANGIOVESE, ITALIE - 28%
CHATEAU CAROLLE - ASSEMBLAGE, FRANCE - 32%

BIERE

LOCALE OU IMPORTEE - 8%
MICROBRASSERIE - 10%

COCKTAIL

MAISON - 8%
PRET A BOIRE - 6% (en cannette)

SANS ALCOOL

MOCKTAILS MAISON - 4%

BIERE - 6%

MOUT DE POMME MICHEL JODOIN, QUEBEC - 12§
PRET A BOIRE - 6%
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AEERENNENE
AUTRES SERVICES

LIVRAISON PERMIS D’ALCOOL
DU LUNDI AU DIMANCHE NOUS SOMMES DETENTEURS DU
ENTRE 7H ET 17H PERMIS D'ALCOOL REQUIS POUR
(MONTREAL et GRAND-MONTREAL FOURNIR LE SERVICE DE BAR SUR

EVENEMENT

Des frais supplémentaires peuvent

s'appliquer sur les livraisons effectuées & Renseignez-vous auprés de votre

. P
I'extérieur de Montréal et/ou dehors de conseiller pour plus de détails

nos heures régulieres

PERSONNEL SALLE DE RECEPTION

MAITRE D'HOTEL Contactez notre équipe pour vous faire
SERVEURS - BARMAN parvenir nos suggestions
CHEF
CUISINIERS

Minimum de 4h par quart de travalil
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