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38.00 $ PAR PERSONNE
(MINIMUM DE 12 CONVIVES)

CHOIX DE SALADE
e SALADE DE COQUILLETTES, R

POIVRE

OQUE T TE, CAROT ['ES,

ROSE, VINAIGRET TE AU MIEL ET FRAMBOISE

e SALADE DE MESCLUN, |
MARINEES, GRAINES DE CITRO
A LANETH CR

OuU

RADICCHIO, BET TERAVES

UILLE ET VINAIGRET TE

-MEUSE

e TOURTIERE DE VEAU A L’ANCIENNE ET KETCHUP

“MAISON

(DISPONIBLE A LA CARTE A 24 $)

e RAGOUT TRADITION

NEL DE B

OULETTES ET PATTES

DE COCHON

e DINDE ROTIE SERVIE DANS SON JUS DE CUISSON.
FARCE TRADITIONNELLE

SAUCE AUX ATOCAS ET AGRUMES CONFITES
CHOIX DE DESSER:

e BUCHF DE NOFL A LA FRAMBOISE. GANACHFE AU
CHOCOLAT BLANC

e, TATIN DE POIRE ET CHOCOLA-T NOIR

OuU

P2



F@Sun clu temps des
L IGres T |

BUFFET CHAUD
39.00 $ PAR PERSONNE
(MINIMUM DE 12 CONVIVES)

CHOIX DE SALADE

e SALADE DE COQUILLET T
POl

ES, ROQUET TE, CAROTTES,
VRE

ROSE, VINAIGRET [E AU MIEL ET FRAMBOISE
OuU

e SALADE DE MESCLUN,
MARINEES, GRAINES DE ClI
NN

RADICCHIO, BET TERAVES
TROUILLE ET VINAIGRET TE

CREMEUSE

CHOIX DE PIAT (MINIMUM 10 PAR SEIFCTION

e SAUMON AUX HERBES

DU

DE HOMARD

e VOLAILLE GRATINEE AU 1608, SAUCE CREMEUSE A
LA MOUTARDE ET AUX ASPERGES

e PORCHETTA CLASSIQU
JUS D

BAS DU FLEUVE, BISQUE
El ANETH

F ROTI AUX HERBES ET SON
F CUISSON

e HAUT DE COTE DE BCEUF FACON ROSSINI, SAUCE AU
FOIE GRAS, TRUFFES ET CHAMPIGNONS (+4 $)

e CUISSES DE CANARD CONF]
"ANIS FTOILE, GR

TES. GLACE DE VIANDE A

MQLATA (+4 %)

(SUI TE A LA PROCHA NE PAGE)
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ARIEN-

VEGET

WELLINGTON DF BETTFRAVES, LENTILLES, ET

CHAMPIGNONS, SAUCE FORESTIERE (VEGAN)

OuU
TARTELETTE A LA PROVENCALE, SAUCE TOMATE

EL FET

A EMIETTE

| CHOIX DE [FGUME DACCOMPAGNEMENT

MELI-MELO DE LEGUMES GRILLES AU PESTO

HARICOTS VERTS
CAROTTES FANES AU
CHOU-FL.FUR ROTI

| CHOIX DE FECUILENT

A L’'HUILE CITRONNEE
BEURRE ET A L'ESTRAGON
AVEC OIGNONS VER TS

DACCOMPAGNEMEN [

BATONNETS DE PATATE DOUCE ET PETALES
D OIGNONS ROTIS

DUO DE RIZ BASMATT El SAUVAGE AUX HERBES
SALEES DU BAS-DU-FLEUVE

POMMES DE TERRE GRELOTS FCRASEES ROTIES AU

THYM BT A

PAPPARDELLES AVEC
HERBES

A FLEUR DE SEL
HUILE A L’AIL CONFIT ET

A

FRAICHES

MOUSSELINE CAROTTES ET YUKON GOLD

" (SUITE. A LA PR

OCHAINE PAGE) © * py



~ 3MINFGOURMANDISES DE NOEL
MACARON A LA PISTACHE MAISON
MINI-CHOU A LA FRAISE
TARTELETTE AUX DEUX CHOCOLATS

SFRVICES
OCATION DE RECHAUDS : 30 $/CH
PFRSONNEL DE SERVICE (MINIMUM DE 4H/EMPLOYT)
MAITRE DHOTEL : 46 $/H
SERVEUR : 38 $/11

CHFF : 46 $/H
CUISINIER : 38 $/H

SERVICE DE BAR COMPLET (DETENTEUR DUN
PERMIS DE REUNION, DEMANDEZ A L'UNE DE NOS
CONSEILLERES POUR PLUS DINFORMATION)
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